6-sinf.  Mehnat (qizlar).    I-chorak.      I-variant.

1. Jun tolalari olinadigan chorva mollarini aniqlang?

A) qo'ylar                         B) erchkilar                S) arxar                  D) barchasi

2. Ipak xom ashyosi qaysi jonivor tufayli vujudga keladi?

A) asalari                         B) baliqlar                 S) ipak qurti                D) barchasi

3. Tut ipak qurti dastlab qaysi davlatda tutilgan?

A) O'zbekiston                 B) Yaponiya              S) Xitoy                D) Koreya

4. Eng mayin jun qaysi jonivordan olinadi?

A) Tivit echkisi             B) tuya                S) qo'ylar             D) barchasi

5. Go'sht maxsulotlari manbalari?

A) chorvachilik                B) sabzavotchilik                S) mevachilik

6. Mahalliy baliqlarning turlari?

A) akula                  B) cho'rtan                     S) zog'ora, sazan,laqqa

7. Go'sht mahsulotlarini pishirish usullari?

A) yonish,qovurish               B) qaynatish,qovurish,dimlash                 S) dimlash,qaynatish

8. Qozonga avval nima solinadi?

A) yog'                 B) nazar                 S) piyoz

9. Baliq va go'sht taomlarini milliy va zamonaviy usullarda tayyorlash?

A) qaynatish,qovurish                 B) dimlash,yopish                   S) yopish,dimlash

10. Pazandachilikda ishlatiladigan go'sht manbalari?

A) qoramollar         B) qo'ylar,echkilar       S) chorva hayvonlari        D) zolvasinlar              E) barchasi

11. Parranda va baliq go'shtidan pazandachilikda qanday maxsulotlar sifatida  foydalanildi?                   

A) asosiy mahsulotlar                B) qo'shimcha mahsulotlar       S) parhez        D) to'ldiruvchi       E) barchasi

12. O'zbekistonda baliq go'shti asosan qayerda yetishtiriladi?

A) daryolarda              B) suv omborlarida         S) baliqchilik xo'jaliklarida         D) hovuzlarda

13. Go'sht mahsulotlarini pishirishda qanday asbob uskunalar ishlatiladi?

A) metall qozonlar        B) elektor va gaz plitalar          S) o'choqlar        D) kesish asboblari      E) barchasi

14. Gazlamalarga sovuqlayin ishlov berish?

A) o'lchash           B) bichish              S) qirqish

15. Gazlamaga issiqlayin ishlov berish?

A) yuvish             B) qaynatish             S) dazmol

16. Ish o'rnini tayyorlash?

A) tozalash            B) ish turiga qarab ish joyini tayyorlash    S) tartibga keltirish

17. Xafsizlik qoidalariga rioya qilish?

A) to'g'ri yuvish           B) asbob uskunadan to'g'ri foydalanish            S) qoidalarni bilish

18. Tayyor kiyimga oxirgi ishlov berish?

A) dazmollash         B) ortiqcha ipni olib tashlash           S) kiyib ko'rish

19. Kashtachilikning  keng tarqalgan turlari?

A) Nurota kashtasi,Buxoro kashtasi         B) Samarqand kashtasi                 S) Urgut kashtasi

20.Kashtachilik va zardo'zchilikda ishlatiladigan asboblar?

A) rangli iplar,igna,qaychi,zar,do'kon            B) qaychi                S) igna

21. Kiyimga oxirgi ishlov berish deganda nimani tushunasiz?

22. Shim uchun qanday o'lchovlar olinadi?

23. Koketkalar qanday chok bilan tikiladi?

24. Manjet qayerlarga o'rnatiladi?

25. Milliy kiyimlar qaysilar?

6-sinf.  Mehnat (qizlar).    I-chorak.
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21    dazmollash 

22    bel,bo'ksa aylanasi

23    bostirma chok

24    yengga,shim pochasiga

25   chopon,to'n,do'ppi,xalat
6-sinf.  Mehnat (qizlar).    II-chorak.   I-variant.
1. Sabzavotlarni aniqlang?

A) tuxum            B) piyoz                 V) go'sht

2. Pomidordan qanday taomlar tayyorlanadi?

A) kabob                B) xolvoyitar             V) salat

3. Vinegret nima?

A) ovqat                B) murabbo            V) salat

4. Milliy taomlarga nimalar kiradi?

A) kartoshkali pyure                B) besh barmoq               V) moshkichiri

5. Qaysi maxsulotlar tez buziladi?

A) tuxum                B) baliq                  V) go'sht

6. Kompot nimadan tayyorlanadi?

A) olma             B) kartoshka                V) bodring

7. Karam tuzlashda ishlatiladigan maxsulot?

A) shaker                    B) lavr yaprog'i                  V) zira

8. Murabboga nimalar solinadi?

A) tuz,shaker                    B) shakar, meva             V) shakar,uksus

9. Sterilizatsiya nima?

A) banka yopish                     B) bankani bug'lash              V) bankani ochish

10. Kotlet nimadan tayyorlanadi?

A) sutdan                   B) shakardan                 V) go'shtdan

11. Mashinaga yorug'lik qanday tushushi kerak?

A) chapdan                  B) o'ngdan                 V) orqadan

12. Petliya nima?

A) kashta tikish                 B) tugma joyi                     V) choklarni yo'rmalash

13. Vaqtincha birlashtirish uchun ishlatiladigan chok qanday chok deyiladi?

A) salqi chok                     B) yo'rla chok                     V) ko'klash choki

14. Mashina kavakning uzunligi 3-4 sm ichida necha chok bo'ladi?

A) 3-4                     B) 10-15                    V) 7-8

15. Tabiiy tolalar qaysi?

A) nitron,paxta                 B) zig'ir,jun              V) ipak,kapron

16. Modellashtirish nima?

A) andoza tayyorlash                B) o'lchov olish                V) andozaga yangi chizmalar kiritish?

17. Kimyoviy tolalar qaysi?

A) nitron,neylon                   B) jun,kapron              V) ipak,pxta

18. Konstruksiya nima?

A) kiyim bischish                      B) chizma chizish               V) o'lchov olish

19. Yupka uchun qanday o'lchov olinadi?

A) bo'yin aylanasi                   B) yeng uzunligi                  V) bel aylanasi

20. Maxsus kiyimlar qaysilar?

A) yupka,palto                  B) fartuk,forma                V) ro'mol,ko'ylak

21. Kiyimga oxirgi ishlov berish deganda nimani tushunasiz?

22. Shim uchun qanday o'lchovlar olinadi?

23. Koketkalar qanday chok bilan tikiladi?

24. Manjet qayerlarga o'rnatiladi?

25. Milliy kiyimlar qaysilar?

6-sinf.  Mehnat (qizlar).    II-chorak.
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21 dazmollash 
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23. Koketkalar qanday chok bilan tikiladi?

24. Manjet qayerlarga o'rnatiladi?

25. Milliy kiyimlar qaysilar?

6 sinf.   Mehnat (qizlar).  III – chorak.   I-variant.
1. Tolalardan to'qilgan gazlamalar necha guruhga bo'linadi?

  a. 3 ta             b.12 ta               d.  2 ta                   

2. Tanda va arqoq iplarning o'rilishidan eng oddiy gazlama to'qilishi qanday to'qilish deyiladi?

  a. sarja          b. bo'z          d. satin

3. Tolalardan to'qilgan g'altak ipining nomeri qancha katta bo'lsa shunchalik --

  a. yog'on bo'ladi            b. silliq bo'ladi          d. ingichka bo'ladi

4. Qaysi qatorda tabiiy tolalardan bo'lgan o'simlik tolasi to'g'ri ko'rsatilgan?

  a. ipak, zig'ir          b. paxta, zig'ir           d. paxta, jun

5. Teskari tomonidan guli xiraroq ko'rinadigan gazlamaning qaysi turiga kiradi?

  a. tukli    b. bosma         d. yaltiroq

6. Qo'l usullarini bajarish necha guruhga bo'linadi?

  a. 2              b. 3             d. guruhga bo'linmaydi

7. Qo'l choklari tikilayotganda qo'l gavdadan  qancha masofada bo'lishi kerak?

  a. 20 sm       b. 10 sm             d. 30 sm

8. Tikilayotgan kiyim yoki detalni ko'zdan qancha masofada tutish kerak?

  a.5-10 sm             b. 15-20 sm              d. farqi yo'q

9. Qo'l chokida bo'r chizig'ini ko'chirish uchun qaysi chokdan foydalanadi?

  a. qaviq chok         b. salqi chok            d. bezak chok

10. Detalni bir biriga vaqtinchalik ulash uchun ip bilan gazlama rangi?

  a. farqi yo'q         b. har xil          d. shart emas

11. O'lchov olishda qanday asbobdan foydalaniladi?

  a. chizg'ich         b. lekalo       d. lenta

12. Maxsus kiyim fartuk tikish uchun nechta o'lchov olinadi?

  a. 3 ta        b. 4 ta          d. 7 ta

13. Nima uchun aylana va kenglik o'lchovlarinig yarmi yoziladi?

  a. andoza butun gavdaga tayyorlanadi

  b. andoza tayyorlanmaydi

  d. andoza gavdaning yarmiga tayyorlanadi

14. Qaysi asboblar yordamida katta chizma kichraytirib daftarga chiziladi?

  a. sm lenta              b.mashtab chizg'ichi yordamida

  d. lenalo yordamida

15. O'z razmeriga chizilgan katta chizmaning nomi nima deb ataladi?

  a. fartuk              b. detal        d. andoza

16. Ro'mol va fartukning andoza qismlari nechta bo'ladi?

  a. 5 ta        b. 3 ta               d. 6 ta

17. Ro'mol tayyorlash texnalogiyasi necha etapdan iborat?

  a. 5 ta            b. 3 ta                d. 4 ta 

18. Fartuk tayyorlash texnalogiyasi necha etapdan iborat?

  a. 5 ta           b. 4 ta               d. 3ta

19. Qaysi qatorda ro'mol tayyorlash texnalogiyasi to'g'ri yozilgan?

  a.Kontur chok, yopuq chok

  b. kontur chok , petlya chok               d. kontur chok, ochiq bostirma chok

20. Ro'mol va fartuk tayyorlashda asosan qaysi toladan to'qilgan gazlamadan foydalaniladi?

  a. sintetik         b. tabiiy                d. ximyaviy

21. Kashta tikishda ishlatiladigan asboblar/

  a.pichoq, qaychi, taroq                b. taroq, nina , gardish

  d. gardish, nina, qaychi

22. Nina oldidan orqaga yuradigan chokning nomini ayting?

   a. zanjir chok           b. suv chok             d. iroqi chok

23. Kashta bilan bezatilgan kashta buyumlari qaysi qatorda berilgan?

  a. ko'rpacha, yostiq, lo'libosh           b. kirpesh, dorpesh, palak, choyshab

  d. sochiq, dasturxon, joynamoz

24. Milliy iroqi do'ppi qaysi chokda tikiladi?

  a. janda chok           b. bosma chok          d. sanama chok

25. Kashta tikishda qanday iplar ishlatiladi?

  a. paxta ip          b. jun ip                d. mo'lina ip

6 sinf.   Mehnat (qizlar).  IV – chorak.   I-variant.
1. Ilma chok necha xil bo'ladi?

  a. 5 xil         b. 10 xil                d. 2 xil

2. Popopchilikda qanday chokdan foydalaniladi?

  a. iroqi        b. sema                d. zanjir

3. Kashta choklarida bezatiladigan milliy buyumlarni ko'rsating?

  a.joynamoz, qiyiqcha          b. sochiq, dasturxon           d. ko'rpacha, ko'rpa

4. Bezak choklarini ko'rsating?

  a. suv, zanjir, iroqi             b. agdarma, bostirma           d. qurma, baxya

5. Kashta tikishda ishlatiladigan gazlamalar 

  a. atlas, parcha, shifon             b. satin, chit, shoyi               d. lavsan, kapron

6. Buterburotning turlaridan qaysilarini bilasiz?

   a. ochiq, issiq, qovurilgan                 b. ochiq, sovuq, dimlangan              d. ochiq, yopiq, aralsh

7. Buterburot so'zining ma'nosi qaysi qatorda to'g'ri ko'rsatilgan?

  a. non bilan saryog'                    b. non bilan choy                d. non bilan kofe

8. Issiq ichimliklar qaysi qatorda to'g'ri ko'rsatilgan?

  a. choy, sut, kofe, suv             b. choy , chirchoy, kofe, kakao                 d. choy, kisli, kofe

9. Tuxumni suvda qattiq, yumshoq xaltachali pishirish uchun qancha vaqt kerak bo'ladi?

  a. 1-2 minut             b. 15-20 minutr           d. 6-8 minut

10.Sabzavotlarning to'yimliligi yo'qolmasligi , vitaminlari tarqab ketmasligi  uchun qaysi usulda puishirish kerak?

a.tuzli suvda past olovda                     b.qovriladi                    d.dimlanadi

11.Sabzavotlarni tozalayotganda qo'l qoraymasligi uchun nima qilish kerak?

a.qo'lga krem surtish kerak                  b.yopishqoq lenta yopishtiriladi      

d.barmoqlarga 30 foizli sirka eritmasi surtib quritish kerak

12.Tiniq suvli qaynatma sho'rva pishirish uchun nima qilish kerak?

a.qattiq qaynatish kerak            b.past olovda miltillatib qaynatish kerak           d.tuzsiz suvda qaynatish kerak

13.Sabzavotlarniqanday qilib uzoq muddat saqlash mumkin?

a.konservalab qaynatib             b.o'raga ko'mib, quritib, qovurib             d.a,b javoblar to'g'ri

14.Sabzavotli salat tayyorlash uchun sabzavotlar qanday pishiriladi?

a.po'stlog'i artib qaynatiladi             b.to'g'rab yoqqa qoviriladi                d.po'sti bilan past olovda qaynatiladi

15.Pilla qanday tolalar turiga kiradi?

a.kimyoviy                  b.tabiiy                      d.sintetik

16.Hayvonlardan olinadigan tolalar qaysi qatorda to'g'ri ko'rsatilgan?

a.ipak jun                        b.ipak paxta                         d.ipak, zig'ir

17.Tanda va tarqoq iplarning chatishishidan nima hosil bo'ladi?

a.tola                           b.gazlama                 d.pilik

18.Ipak qurti pilla o'rashi uchun uni necha kun tut bargi bilan boqish kerak?

a.20-30 kun                  b.30-35 kun                        d.42-50 kun

19.Pilladan tortildan ipak nechta toladan iborat bo'ladi?

a.6 ta                     b.3 ta                  d.2 ta

20.Furnitura turlari qaysi qatorda to'g'ri ko'rsatilgan?

a.tugma,qaychi,nina,angishvona             b.tugma,ipak,halqa,piston               d.tugma,sm,lenta,ilgak,ip

21.Furnituralar yaroqsiz bo'lib qolishi mumkinmi?

a.ha                 b.yo'q                   d.bo'lishi mumkin emas

22.Furnitura kiyimning nimasiga qarab tanlanadi?

a.fasoni,uzunligiga

b.fasoni,bichimi,rangiga

d.gazlama tikilishiga

23.Molniyani oddiy tepkida ham tikish mumkinmi?

a.yo'q 

b.ha

d.bo'ladi

24.Ilgaklar nechta joyidan puxtalanadi?

a.2 ta

b.1-2 ta

d.2-3 ta

25.Oyoq yuritmalitikuv mashinasi necha qismda iborat?

a.12 ta

b.10 ta

d.9 ta
6-sinf.  Mehnat (qizlar).    Yillik.   I-variant.
1. Jun tolalari olinadigan chorva mollarini aniqlang?

A) qo'ylar                         B) erchkilar                S) arxar                  D) barchasi

2. Ipak xom ashyosi qaysi jonivor tufayli vujudga keladi?

A) asalari                         B) baliqlar                 S) ipak qurti                D) barchasi

3. Tut ipak qurti dastlab qaysi davlatda tutilgan?

A) O'zbekiston                 B) Yaponiya              S) Xitoy                D) Koreya

4. Eng mayin jun qaysi jonivordan olinadi?

A) Tivit echkisi             B) tuya                S) qo'ylar             D) barchasi

5. Go'sht maxsulotlari manbalari?

A) chorvachilik                B) sabzavotchilik                S) mevachilik

6. Mahalliy baliqlarning turlari?

A) akula                  B) cho'rtan                     S) zog'ora, sazan,laqqa

7. Karam tuzlashda ishlatiladigan maxsulot?

A) shaker                    B) lavr yaprog'i                  V) zira

8. Murabboga nimalar solinadi?

A) tuz,shaker                    B) shakar, meva             V) shakar,uksus

9. Sterilizatsiya nima?

A) banka yopish                     B) bankani bug'lash              V) bankani ochish

10. Kotlet nimadan tayyorlanadi?

A) sutdan                   B) shakardan                 V) go'shtdan

11. Mashinaga yorug'lik qanday tushushi kerak?

A) chapdan                  B) o'ngdan                 V) orqadan

12. Petliya nima?

A) kashta tikish                 B) tugma joyi                     V) choklarni yo'rmalash

13. Vaqtincha birlashtirish uchun ishlatiladigan chok qanday chok deyiladi?

A) salqi chok                     B) yo'rla chok                     V) ko'klash choki

14. Qaysi asboblar yordamida katta chizma kichraytirib daftarga chiziladi?

  a. sm lenta              b.mashtab chizg'ichi yordamida

  d. lenalo yordamida

15. O'z razmeriga chizilgan katta chizmaning nomi nima deb ataladi?

  a. fartuk              b. detal        d. andoza

16. Ro'mol va fartukning andoza qismlari nechta bo'ladi?

  a. 5 ta        b. 3 ta               d. 6 ta

17. Ro'mol tayyorlash texnalogiyasi necha etapdan iborat?

  a. 5 ta            b. 3 ta                d. 4 ta 

18. Fartuk tayyorlash texnalogiyasi necha etapdan iborat?

  a. 5 ta           b. 4 ta               d. 3ta

19. Qaysi qatorda ro'mol tayyorlash texnalogiyasi to'g'ri yozilgan?

  a.Kontur chok, yopuq chok

  b. kontur chok , petlya chok               d. kontur chok, ochiq bostirma chok

20.Furnitura turlari qaysi qatorda to'g'ri ko'rsatilgan?

a.tugma,qaychi,nina,angishvona             b.tugma,ipak,halqa,piston               d.tugma,sm,lenta,ilgak,ip

21.Furnituralar yaroqsiz bo'lib qolishi mumkinmi?

a.ha                 b.yo'q                   d.bo'lishi mumkin emas

22.Furnitura kiyimning nimasiga qarab tanlanadi?

a.fasoni,uzunligiga

b.fasoni,bichimi,rangiga

d.gazlama tikilishiga

23.Molniyani oddiy tepkida ham tikish mumkinmi?

a.yo'q 

b.ha

d.bo'ladi

24.Ilgaklar nechta joyidan puxtalanadi?

a.2 ta

b.1-2 ta

d.2-3 ta

25.Oyoq yuritmalitikuv mashinasi necha qismda iborat?

a.12 ta

b.10 ta

d.9 ta
Kalit.   I-variant.

6-sinf.  Mehnat (qizlar).    I-chorak.
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6-sinf.  Mehnat (qizlar).    II-chorak.
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6-sinf.  Mehnat (qizlar).    III-chorak.
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